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IL QUOTIDIANG FREE PIJ LETTO NEL MONDO

Manager e architetti pazzi per i fornelli
Venerdi 12 settembre 2008

Tartine con mousse di trota affumicata, gnocchetti gorgonzola e noci, branzino al sale con
salsa alle erbe accompagnato da una fantasia di verdure gratinate e, per finire, un dolce
all'lamaretto con cuore cremoso. Il menu di un ristorante ricercato? Niente affatto, potreste
gustare tutto a casa vostra e a prezzi molto piu accessibili. Se per gli chef professionisti
organizzare cene e ricevimenti privati € una tendenza gia da alcuni anni, ora si fanno
avanti anche i cuochi amatoriali.

Dilettanti allo sbaraglio? Non proprio: sono appassionati di fornelli che da sempre cucinano alle
feste per gli amici, a volte professionisti affermati che con I'aiuto di un sito internet hanno
trasformato il loro hobby in un secondo lavoro, da praticare nel tempo libero. Tra loro
insegnanti, architetti, pubblicitari, scrittori, tecnici, casalinghe, addetti al marketing, skipper,
salumieri e dirigenti d'azienda. I segreti del loro successo sono il passaparola, lI'ambiente
familiare e informale del servizio, il menu piu corto ma composto solo da “cavalli di battaglia” e
i prezzi piu bassi, che a seconda delle richieste variano tra i venti e i sessanta euro a persona.
Cosi si puo provare la pasta al forno zucca e speck della casalinga veneta o a trenta euro le sei
portate del perito tecnico di Imperia; la cucina etnica della scrittrice palermitana per venti euro
e a venticinque il pasto di verdura e cereali del pubblicitario di Ascoli Piceno.

Come si puo trovare un bravo chef a domicilio? Da qualche mese & on line
www.cucinami.com, un portale che mette in contatto cuochi e clienti e su cui per ora sono
registrati 149 professionisti e 92 cuochi amatoriali, divisi per regioni: gli utenti possono visitare
il profilo di ognuno - con curriculum, prezzi e specialita - e scegliere lo chef preferito. «Sul
web mancava un riferimento per i cuochi a domicilio - spiega l'ideatore Fabio Pompei,
ingegnere romano di 27 anni specializzato in piatti vegetariani — cosi con alcuni amici ci siamo
lanciati in quest’avventura che ha avuto subito successo». In Rete c’e anche chi si organizza in

personal chef. (Cristiana Salvagni)
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